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Kun je jezelf en je rol in het bedrijf kort voorstellen?
Wij zijn Bart van Grinsven en Kasper Eersels en leiden
namens het Sensor Engineering Department van UM
het project SenSpores binnen onze organisatie. We
Zijn beide associate professor en trachten in die hoe-
danigheid universitair onderwijs te combineren met het
managen van een onderzoeksgroep.

Kunt u uw bedrijf kort omschrijven?

Het Sensor Engineering Department van UM richt zich
op het onderzoek naar en ontwikkelen van innovatieve
sensoren voor toepassing in medische diagnostiek, vo-
edselveiligheid en ecologie. De focus binnen dit interdisci-
plinaire onderzoeksdomein gaat niet enkel uit naar het
fundamenteel op zoek gaan naar nieuwe technologie
maar ook naar het doorontwikkelen van veelbelovende
innovaties tot hogere TRL-prototypes.

Waarom is het project zo interessant voor jou?
Sinds kort zijn wij gestart met een onderzoekslijn naar
sensoren voor het detecteren van fungale sporen. Binnen
SenSpores kunnen we deze labtechnologie verder uit-
breiden naar andere typen sporen, ze testen in relevante
industriéle omgevingen en de hardware doorontwikkelen
zodat de technologie dichter bij de markt komt te staan.
Het grensoverschrijdend samenwerken met experts in
sensortechnologie, microbiologie en relevante industriéle
eindgebruikers zal ons in staatstellen om de technologie
naar een TRL-niveau te brengen dat we alleen niet had-
den kunnen bereiken.

Wat zijn uw taken in het project?

Als voornaamste technologie-ontwikkelaar zullen wij ons
vooral toespitsen op het ontwikkelen van nieuwe recep-
torlagen voor de microbiologische targets die geidenti-
ficeerd worden door de eindgebruikers en projectleider
HSNR. Deze worden vervolgens geintegreerd in een
sensor met behulp van gespecialiseerde MKBs.

Welke voordelen haalt u uit de samenwerking met de
andere projectpartners?

Zoals eerder vermeld, is het samenwerken met experts
in microbiologie en eindgebruikers voor ons essentieel

om inzichten te verkrijgen in wat de sensor exact moet
kunnen om relevant te zijn voor de industrie. Daarnaast
is het samenwerken met MKBs gespecialiseerd in hard-
en softwareontwikkeling voor ons een manier om het
TRL-niveau van onze sensoren verder op te krikken.

Bent u ooit eerder betrokken geweest bij een soort-
gelijk project? Welke ervaringen heb je opgedaan?
SE heeft een rijk verleden in Interreg projecten die zich
richten op het ontwikkelen van hoogtechnologische
sensortoepassingen voor o.a. de voedingsindustrie. Zo
was SE namens UM projectleider binnen de projecten
AgrEUfood (Interreg VI-NL) en Food Screening EMR (In-
terreg EMR) waarbij sensoren werden ingebouwd voor
de detectie van respectievelijk bacterién in smoothies en
vitaminen in vloeibare voedingsproducten. In het project
Saber Print was UM actief als partner en werden sensoren
ontwikkeld voor het monitoren van chemische parame-
ters in leidingen in de maakindustrie.

Momenteel is SE ook lead partner in het project PFAS
Resolve (Interreg EMR) en partner in het project Energlik
(Interreg Vlaanderen-Nederland) waarbij sensoren voor
PFAS (ecologie) en fungale sporen in kassen (energie-
efficiénte tuinbouw) worden ontwikkeld. Vooral het laatst
genoemde project sluit nauw aan bij SenSpores waarin
bacteriéle sporen zullen worden opgespoord in voeding-
sproducten.

Welke voordelen ziet u voor uw bedrijf door deel te
nemen aan dit project?

Deelname aan dit project staat ons toe te groeien op
veel viakken. Met HSNR krijgen we er een nieuw, sterk
partnerschap bij met een van de grootste kennisinstel-
lingen in de regio en tevens wordt ons industrieel net-
werk uitgebreid door samen te werken met bedrijven. Dit
maakt het project interessant op lange termijn. Op kor-
tere termijn laat het ons toe ons laboratoriumonderzoek
een stapje verder richting de markt te brengen en te on-
derzoeken tot welk TRL-niveau onze sensoren kunnen
gebracht worden zodat hun maatschappelijke impact
maximaal is.
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Denkt u dat het project ook positieve effecten zal
hebben voor het grote publiek? Zo ja, welke?

Op korte termijn is het doel de technologie dichter naar
de markt te brengen door deze publiek-private samen-
werking maar op langere termijn is het de bedoeling dat
de bedrijven dit kunnen integreren in hun dagelijkse pro-
cessen. Dit is in de eerste plaats economisch interes-
sant voor deze bedrijven (minder verspilling) maar maat-
schappelijk gezien is het natuurlijk ook milieuvriendelijker
om minder voedsel te moeten vernietigen en wordt het
voedsel dat we consumeren ook weer gezonder, het-
geen de gezondheid van het grote publiek ten goede
zal komen.




